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Benvenuto - Herzlich willkommen
im IL Casale in Wismar

Solche Hduser finden Sie auf Sizilien viel. Ein Haus, in denen viele
Menschen ein und aus gehen. Genau das fanden wir bei der Suche nach
einem Namen fiir dieses, unser altes Zollhaus, genau richtig.

Es bedeutet Gastfreundschaft und auf der Welt fiihlt man sich wo
am wohlsten? Zu Hause.

Wir mochten Ihnen ein kleines Stiick unserer italienischen Heimat in
diesen historischen Mauern ndher bringen. Einen Urlaub fiir die Sinne,
einen Kurzurlaub nach Sizilien.

IL Casale - ein zu Hause gemeinsam mit Freunden.
GeniefSen Sie Ihre Zeit mit uns.

Wir freuen uns von ganzem Herzen, dass Sie unser Gast sind.

www.ilcasale.de




Unsere Empfehlung fiir Sie

Venetien <~

s 1 Colli Prosecco DOC Vino Frizzante
Piccolo 2015

—

Dieser Vino Frizzante aus den Hanglagen

i (Colli = Hugel) der Region Trevigiana ist rassig
i f und frisch mit einer dezenten Saure und einer
mineralischen Warze in der Frucht.

100 % GLERA
Piccolo 0,21 4,50 €
Flasche grof3 0,751 17,50 €

. .-iiif:‘rI:..l.-rr??*

SACCHETTO

Unser
- komplettes
Weinangebot finden
Sie im hinteren Teil
der Karte

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




1 Bruschetta 6,20 €

gerostetes Weillbrot mit Tomaten

2 Variazioni di Bruschetta 6,50 €
verschiedene Variationen von Bruschetta

3 Carpaccio di Filetto 12,90 €

hauchdinn geschnittenes Rinderfilet mit Rucola,
Champignons und Parmesanraspeln

4 Carpaccio di Tonno 13,90 €

hauchdinn geschnittenes Thunfischfilet
mit Triffel6l und Walnlssen

5 Vitello tonnato 13,90 €

dunn aufgeschnittenes Kalbsscheiben mit
hausgemachter Thunfischcreme und Kapern

6 Antipasto tris 11,90 €

Vitello tonnato, Parmaschinken und Parmesankase

7 Prosciutto e Melone 11,50 €

zarter Parmaschinken auf Honigmelone

8 La Caprese 10,50 €

Mozzarella mit Tomaten und
Basilikumblatter mit Olivendl

9 La delizia del Casale 15,20 €
exklusive italienische Vorspeisen nach IL Casale-Art

10 Pizzabrot 6,20 €

11 Knoblauchbrot 6,50 €

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




20 Insalata del Casale 13,70 €
gem. Salat mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Granatapfel
und gebratenen Lachsstiicken

21 Insalata del Porto 13,70 €

gem. Salat mit Meeresfrichten

22 Insalata Fantasia 13,50 €
gem. Salat mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Oliven,
frischen Champignons und Hdhnchenbrust

23 Gourmet Insalata 14,90 €
gem. Salat mit gebratener Entenbrust und Frichten der Saison

24 Insalata all‘ Italiana 8,40 €
Tomatensalat

25 Insalata Mista 9,70 €

gem. Salat mit Gurken, Tomaten und Zwiebeln

26 Insalata di Tonno 13,10 €
gem. Salat mit Thunfisch, Ei, Zwiebeln, Peperoni, Mais, Oliven, Feta und Croutons

27 Insalata Rucola 14,40 €
Rucola-Blatter, Cherrytomaten, gerdstete Pinienkerne und Parmesan

Alle Salate werden mit unserem Hausdressing serviert.
Gerne auch mit Essig und Ol. Fragen Sie unsere Kellner.
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30 Zuppa di pomodoro 6,30 €
Tomatensuppe

31 Zuppa di cipolla 6,30 €
Zwiebelsuppe

32 Zuppa di funghi 6,30 €
Pilzsuppe

33 Zuppa di pesce 7,70 €
Fischsuppe (mit Meeresfrichten)

34 Minestrone 7,40 €

ital. Gemusesuppe

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Gber mégliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




40 Spaghetti al sapore di Mare 15,40 €

Spaghetti mit Meeresfrichten und leicht tomatisierte Fischsauce

41 Spaghetti all* Amatriciana 13,40€

Spaghetti mit Schinken, Zwiebeln, frischen Tomaten,
Tomatensauce und Basilikum

42 Spaghetti Carbonara 13,40€

Spaghetti in Sahnesauce, Kochschinken und Ei

43 Spaghetti con Broccoli 14,40 €

Spaghetti mit Brokkoli, Sardellen, frischen Tomaten und Knoblauch

44 Spaghetti allo Scoglio 17,40 €

Spaghetti mit Calamariringen, Krabben und 2 Riesengarnelen

45 Spaghetti Bolognese 12,70€

Spaghetti mit Tomatensauce und Hackfleisch

46 Pappardelle al Brucio 12,40 €

Bandnudeln mit frischen Tomaten, Rosmarin und Knoblauch, leicht tomatisiert

47 Pappardelle Deliziose 14,70 €

Bandnudeln mit Lachs und Krabben in Tomaten-Sahnesauce

48 Pappardelle Rustiche 13,40 €

Bandnudeln mit Spinat, Knoblauch, Parmesan und Olivenodl

49 Pappardelle con Scampi 17,70 €

Bandnudeln mit Cherrytomaten in Weillweinsauce und grol3e Garnelen

50 Tagliatelle dello Chef 17,40 €

Bandnudeln mit Krabben, Zucchini, Cherrytomaten
und 2 Riesengarnelen, leicht tomatisiert

51 Tagliatelle Boscaiola 16,20 €

Bandnudeln mit Rinderfiletspitzen und Waldpilzen in Tomaten-Sahnesauce

52 Tagliatelle alla Siciliana 14,70 €
Bandnudeln mit hausgemachten Rucolapesto,
schwarzen Oliven, Tomaten und Auberginen

53 Tagliatelle all‘ Ortolana 14,70 €

Bandnudeln mit frischem Gemuse und Tomaten, leicht tomatisiert

54 Tagliatelle scrigno del Casale 17,40 €

Bandnudeln mit Steinpilzen und Filetspitzen in einem Nest aus Parmesan

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




55 Penne al Cartoccio 14,30 €

Penne mit Tomatensauce, Auberginen und Mozzarella, in Folie gebacken

56 Penne all‘Arrabbiata (scharf) 13,00 €

Penne mit Tomatensauce

57 Penne ai Formaggi 15,40 €

Penne mit Hdhnchenbruststreifen und Spinat in Gorgonzola-Sauce

58 Penne alla Norma 14,30 €

Penne mit Basilikum und Auberginen in Tomatensauce
mit Parmesanraspeln

59 Penne alla Contadina 14,40 €

Penne mit Hdhnchenbruststreifen und Thymian in Sahnesauce

60 Tortellini panna e prosciutto 13,00€

mit Fleisch geflllte Tortellini in Schinken-Sahnesauce

61 Tortellini gorgonzola e spinaci 14,40 €
mit Fleisch geflllte Tortellini in Spinat-Gorgonzola-Sauce

62 Tortellini al Ragi 13,00€

mit Fleisch gefullte Tortellini in Bolognese-Sauce

>’

63 Maccheroni prosciutto e funghi 14,90 €

Uberbackene Maccheroni in Tomatensauce mit Schinken und Pilzen

64 Maccheroni con spinaci e gorgonzola 14,90 €
Uberbackene Maccheroni mit Spinat und Gorgonzola

65 Lasagna 14,90 €

Uberbackene Nudelplatten mit Hackfleischsauce und Kase in Schichtform

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Gber mégliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




70 Pizza Margherita 10,40 €

Tomatensauce, Kase

71 Pizza Prosciutto 12,40 €

Tomatensauce, Kase, Schinken

72 Pizza Salami 12,40 €

Tomatensauce, Kase, Salami

73 Pizza Funghi 12,40 €

Tomatensauce, Kase, Champignons

74 Pizza Hawaii 13,00 €

Tomatensauce, Kase, Schinken, Ananasstlcke

75 Pizza Tonno 13,70 €

Tomatensauce, Kase, Thunfisch, Zwiebeln

76 Pizza Siciliana 13,70 €

Tomatensauce, Kase, Artischocken, Sardellen, Kapern

77 Pizza Prosciutto e Funghi 13,40 €

Tomatensauce, Kase, Schinken, Champignons

78 Pizza Diavolo (scharf) 13,70 €

Tomatensauce, Kase, Salami, Kapern

79 Pizza Vegetariana 14,40 €

Tomatensauce, Kase, Champignons, Peperoni, Zwiebeln und Gemuse

80 Pizza Rucola 15,30 €

Tomatensauce, Kase, Rucola, Parmaschinken und Parmesan

81 Pizza Paolo 15,70 €

Tomatensauce, Kase, Schinken, Thunfisch, Zwiebeln, Eier, Kapern und Peperoni

82 Pizza 4 Stagione 14,40 €

Tomatensauce, Kase, Schinken, Champignons, Artischocken, Brokkoli

83 Pizza Mozzarella 13,70 €

Tomatensauce, Mozzarellakase, Tomaten garniert mit Basilikum

84 Pizza Gorgonzola 14,70 €

Tomatensauce, Kase, Gorgonzolakase

85 Pizza Gorgonzola con Spinaci 1540 €

Tomatensauce, Kase, Gorgonzolakase, Spinat

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




86 Pizza Favara 16,30 €
Tomatensauce, Kase, Gorgonzolakase, Spinat, Feta

87 Pizza 4 Formaggi 16,00 €

Tomatensauce, 4 verschieden Kasesorten

88 Pizza IL Casale 14,40 €

Tomatensauce, Kase, Schinken, Champignons, Oliven,
Mozzarella garniert mit Basilikum

89 Pizza Marinara 15,40 €
Tomatensauce, Kase und Meeresfrichte

90 Pizza Salmone 15,40 €
Tomatensauce, Kase, Lachs, Knoblauch garniert mit Rucola

91 Pizza con Gamberetti 15,40 €
Tomatensauce, Kase, Krabben und Knoblauch

92 Calzone 12,40 €

Tomatensauce, Kase, Schinken und Champignons

93 Calzone con Tonno 13,70 €
Tomatensauce, Kase, Thunfisch und Zwiebeln

94 Calzone IL Casale 15,40 €

Lassen sie sich von den Kunsten der Kiiche Uberraschen

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Gber mégliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




100 Scaloppina al Cassis 20,10€

Schweinelachs in Cassissauce und Waldpilzen

101 Scaloppina alla Siciliana 20,10 €

Schweinelachs mit Spinat, Mozzarella und Tomaten

102 Scaloppina all ‘arancia 22,40 €
Kalbfleisch mit Orangensauce

103 Salti in bocca alla romana 22,40 €
Kalbfleisch mit Parmaschinken und Salbei

104 Pollo al limone 19,40 €

Hahnchenbrust mit Zitronensauce

105 Pollo alla crema 20,10 €

Hahnchenbrust mit Zwiebeln in Sahnesauce

106 Tagliata alla Fiorentina 24,70 €

geschnittenes Rumpsteak mit Rucola, Parmesan und Balsamicocreme

107 Sottofiletto IL Casale 24,70 €

Rumpsteak in Cognacsauce, Balsamicocreme und Zwiebeln

108 Scaloppata al gorgonzola 25,70 €

Rumpsteak in Gorgonzolasauce

109 Sottofiletto ai porcini 26,70 €

Rumpsteak mit Steinpilzsauce

110 Filetto IL Casale 22,10 €

Schweinefilet mit Tomatenscheiben und Mozzarella geschichtet

111 Filetto Gorgonzola 22,10€

Schweinefilet mit Gorgonzolasauce

112 Filetto al Pepe verde 28,20 €

Rinderfilet mit griner Pfeffersauce

113 Filetto Rosa di Parma 30,10 €

Rinderfilet geftillt mit Parmaschinken, Parmesanstticken in Triffelcreme

114 Filetto Vesuviano 30,10 €
Rinderfilet mit Paprika in Balsamicocreme,
brennend serviert (stf3/sauer, ein wenig scharf) auf hausgebackenem Ciabatta

115 Petto d‘anatra della Casa 24,10 €

rosa gebratene Entenbrust in Ananassauce

116 Petto d‘anatra all‘aceto balsamico 24,10 €
rosa gebratene Entenbrust in Balsamicosauce

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




120 Calamari alla Griglia 21,40 €

gegrillte Calamari

121 Calamari alla Siciliana 21,90 €

Calamariringe mit Kapern, Oliven in Tomatenkrautersauce

122 Salmone alle Erbe 23,20 €

gebratenes Lachsfilet mit frischen Krautern und tomatisierter Sahnesauce

123 Sogliola Mari e Monti 23,20€

gebratenes Seezungenfilet eingebettet von Zucchini, Krabben und Tomaten

124 Luccio alla Senape 23,40€

gebackenes Zanderfilet mit Senfkruste und gewurfelten Tomaten

125 Scampi alla Griglia 25,40 €
gegrillte Scampis (5 Sttick)

126 Scampi in salsa rosa 25,40 €

Scampis in rosa Pfeffersauce

Rosmarinkartoffeln, Pestokartoffeln, Pommes oder Kroketten.

Zu allen Fisch- und Fleischgerichten servieren wir
eine Salatbeilage.

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Gber mégliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




300 Coca Cola 0,21 2,70 €

301 Spezi 0,21 2,70€
302 Coca Cola light 0,21 2,70 €
303 Fanta (Orangenlimonade) 0,21 2,70 €
304 Sprite (zitronenlimonade) 0,21 2,70 €
308 Bitter Lemon (Flasche) 0,251 3,20€
309 Tonic Water (Flasche) 0,251 3,20€
310 Ginger Ale (Flasche) 0,251 3,20 €
311 Rhabarbersaft oder -schorle 0,21 3,20 €
312 Maracujasaft oder -schorle 0,21 2,80 €
313 Apfelsaft 0,21 2,80€
314 Apfelschorle 0,21 2,50 €
315 Bananensaft 0,21 3,20 €
316 Kirschsaft oder -schorle 0,21 3,20€
317 Kiba 0,21 3,40€
318 Tafelwasser Still 021 230€ 0414,00€ 0,751 5,50€

319 Tafelwasser Medium 0,21 2,30€ 041 4,00€ 0,75 5,50 €
305 Tafelwasser Classic 0,21 2,30€ 041 4,00 € 0,751 5,50 €

Alle 0,2 | Getranke kénnen Sie gerne auch als 0,4 | Getranke bestellen.

400 Konigpilsener (vom Fass) 0,251 3,40 €
401 Konigpilsener (vom Fass) 041 510€
404 Alkoholfreies Bier (Flasche) 0,31 3,40 €
405 Benediktiner Weil3bier - Hell (Flasche) 0,5I 530€
406 Benediktiner Weil3bier - Kristall (Flasche) 0,51 530€
407 Benediktiner WeilRbier - Dunkel (Flasche) 0,51 5,30€
408 Benediktiner Weil3bier - Alkoholfrei (Flasche) 0,5I 530€
409 Kostritzer - Dunkel (vom Fass) 0,31 3,70 €
410 Kostritzer - Dunkel (vom Fass) 0,51 5,30€
411 Alsterwasser 0,251 3,20 €
412 Alsterwasser 041 4,80 €

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




320 Espresso 2,50 €

321 Espresso Coretto 2,70 €
323 Tasse Café 2,50€
324 ital. Cappuccino (aufgeschdumte Milch) 3,80 €
325 Latte Macchiato (auf Wunsch auch mit Geschmack + 30 ct) 4,30 €
326 Schokolade 3,10 €
327 Schokolade mit Sahne 4,30 €
328 Tee (mit Milch oder Zitrone) 2,50 €
329 Grog 4,80 €
330 Gluhwein 510€
331 Irish Coffee 5,40 €
332 Heiller Amaretto 540€
333 Kannchen Café 510€
334 Kannchen Schokolade 4,80 €
335 Kannchen Schokolade mit Sahne 550€
348 Nero D'Avola (trocken) 021 6,30€ 051 1560€
350 Montepulciano (trocken) 021 6,30€ 051 15,60¢€
351 Chianti (trocken) 021 630€ 051 1560€
352 Valpolicella (halbtrocken) 021 6,30€ 051 1560€
353 Lambrusco (lieblich) 021 6,30€ 051 1560€
354 Vino della Casa (Hausmarke) 021 6,30€ 051 1560€
343 Chardonay (trocken) 021 6,30€ o051 1560€
356 Pinot Grigio (trocken) 021 630€ 051 1560€
357 Frascati (halbtrocken) 021 6,30€ 0,51 15,60%€
358 Frizzantino (lieblich) 021 6,30€ 0,51 15,60%€

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Gber mégliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




je 2cl)

369 Malteser 2,60€
370 Underberg 2,30€
371 Jagermeister 3,10€
372 Weinbrand 2,60€
373 Amaretto 3,20€
374 Sambuca 4,20 €
375 Fernet 4,00 €
376 Grappa Bianca 4,00 €
377 Grappa Barbaresco 6,60 €
378 Grappa Barolo 8,60 €
379 Grappa Moscato 6,60 €
380 Ramazzotti 3,50€
381 Averna 3,50€
382 Whisky 3,90€
383 Martini Cocktail 6,00 €
384 Martini 4,80 €
385 Campari (Orange oder Soda) 6,20 €
386 Sekt 3,50 €
387 Sekt Sorbet (mit Zitroneneis gemixt) 4,80 €
390 Whisky Cola 7,80 €
391 Havana Cola 7,80 €
392 Gin Tonic 7,50 €
393 Aperol Spritz 7,20€

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.
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I Gelsi Rosé IGT Calabria

Ein ausgesprochen frischer, sortentypischer Rosé aus 100 % Galioppo.
Ein wunderschoner Sommerwein und Essensbegleiter.

100 % GALIOPPO

B

| GELSI _ B s ORI

ALAENENIA

Der ehemalige Name Kalabriens “Enot- tionale Bedeutung der aus traditionellen
ria Tellus” (Land des Weines), ist das Rebstdcken gewonnenen Weine nachwei-
Aushangeschild dieses Gebietes, in dem sen.” Dabei handelt es sich um eine wahre
schon seit Jahrtausenden Wein erzeugt Herausforderung, denn die Weine aus
wird. Die grol3e Vielfalt der vor Uber zwei- Kalabrien sind in Italien und im Ausland
tausend Jahren von den alten Griechen nahezu unbekannt. Ziel der Familie Statti
eingefuhrten autochthonen Rebstdcke ist es, den Weinen aus Kalabrien wieder
bildet heute den Reichtum dieser Region, den guten Ruf, den sie wahrend der Antike
den die Bruder Statti voll auszuschop- hatten, zurtickzugeben. Dies lasst sich nur
fen gewillt sind. Die Stattis haben schon immer eine anhand langwieriger Forschungsarbeiten, zunachst
fuhrende Rolle in Kalabrien gespielt. Und so haben an den Reben und anschlieBend im Keller, erzielen.
Antonio und Alberto Statti, die den Familienbetrieb in Nach den ersten, besonders arbeitsreichen Jahren
den neunziger Jahren Gbernommen haben, beschlos- begannen die zwei Brider ihre Zusammenarbeit
sen, die enge Bindung an die Vergangenheit und mit zwei jungen und doch erfahrenen Onologen aus
die Tradition in zukunftsorientierter und innovativer Sizilien, Vincenzo Bambina und Nicola Centonze, die
Weise fortzufuhren. als Berater tatig sind.

.Kalabrien modern interpretieren und die interna-

I Gelsi Rosé
IGT Calabria

Flasche 0,75 | 22,50 €

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Gber mégliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




Gavi del Comune di Gavi
DOCG

Dieser ausdrucksvolle, trockene und frische Gavi di
Gavi zahlt zu den inzwischen bekanntesten Weil3-
weinen aus dem Piemont. Der feine, wirzige
Geschmack, das zarte Mandelaroma und das
blumige Bouquet erganzen Gerichte mit Meeres-
frichten, Fisch oder feine Vorspeisen ideal.

100 % CORTESE

Zwischen Turin, Asti und
Alessandria liegen die
Weinberge von Bersano.
Bereits seit 1896 wird hier
nach traditioneller Piemon-
ter Art Wein bereitet. Unter FIERSANU
der Leitung des Onologen

Piersandro Sandri ist heute

ein frischer Wind bei Bersano

aufgezogen: Frische, fruchtbetonte Weilweine und
barriquegereifte Rotweine mit ausgepragten, aber
weichen Tanninen reprasentieren die neue Generati-
on bei Bersano. Daher legt man Wert darauf, die tra-

Nirvasco Barolo
DOCG

Dieser klassische Barolo ist fleischig, kraftvoll im
Geschmack und erinnert im Bouquet an Zimt und
reife Pflaumen. Mit seinen vom Tannin gebandigten
Aromen, die sich erst langsam entfalten, ist der
Nirvasco schon jetzt ein Geschmackserlebnis,
besitzt jedoch Potenzial fur eine groRe Zukunft.

100 % NEBBIOLO

ditionellen Piemonter Weine
und Rebsorten zu erhalten
und deren Starken heraus-
zustellen, anstatt internatio-
nalen Modetrends zu folgen.
- ¢ Seit einigen Jahren wird bei

Bersano nicht mehr wie

friher auf grofRe Flaschen-

anzahl gesetzt, sondern auf
ausgewahlte Qualitaten: Angesehene Weinberge
werden neu dazugekauft, neue Ausstattungen und
neue Weine geschaffen.

Gavi del Comune di Gavi
DOCG
0,75 |

Flasche 28,00 €

Nirvasco Barolo

DOCG
0,751

Flasche 58,00 €

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.
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Roccaperciata Inzolia/Chardonnay Roccaperciata Nero d‘Avola/Syrah
Sicilia IGT Sicilia IGT
Zu gleichen Teilen aus Inzolia und Chardonnay vini- Mit Temperament und Personlichkeit prasentiert sich
fiziert, Uberzeugt diese Cuvée durch ihren gefalligen dieser Rotwein aus Nero d‘Avola, Siziliens
Geschmack, der eine angenehme Wirze aufweist. wichtigster autochthoner Rebsorte, und
Mit seinem unkomplizierten Charakter ist er eine der beliebten internationalen Rebsorte Syrah.

schone Begleitung zum Essen.
NERO D‘AVOLA, SYRAH

INZOLIA, CHARDONNAY

W= R

Anders als die verbreitete ROCCATERCIATA ROCCAPERCIATA sich Roccaperciata gesetzt,
Tradition, Traubengut von die Sizilianische Weinbau-
Weinbauern aufzukaufen, tradition zu verfolgen und

deren Qualitat oft nur gleichzeitig dem internatio-

auf Masse ausgelegt ist, nalen Geschmack gerecht
werden bei Roccaperciata zu werden. Die Debit-Weine
nur Trauben aus eigenem zeigen erfolgreich, dass dies
Anbau verwendet um so hervorragend gelungen ist.

die optimale Qualitat erzie-

len zu kénnen. Statt auf Quantitat wird ausschliel3-
lich auf Qualitat geachtet, der Ertrag der Rebstocke
ist daher auch vergleichsweise niedrig. Als Ziel hat

Roccaperciata Inzolia/Chardonnay Roccaperciata Nero d‘Avola/Syrah
Sicilia IGT Sicilia IGT
Flasche 0,751 18,90 € Flasche 0,751 18,90 €

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Gber mégliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.
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La Braccesca Vino Nobile
di Montepulciano DOCG

Dieser klassische Vino Nobile besticht durch seine
extreme Eleganz und Feinheit. Der Geschmack ist
dicht, strukturiert und zeigt einen balancierten, ge-
schmeidigen Nachgeschmack weicher Tannine und
reichhaltiger Aromen von Kirschen und Waldbeeren.

90 % PRUGNOLO GENTILE,
10% MERLOT

La Braccesca ist eins der
grolten Guter der Marchesi
Antinori. Auf dem 379 ha
umfassenden Anwesen
befand sich einst das alte
Landgut der Grafen Bracci,
die dem Gut seinen Namen
und sein Wappen gaben.
Nachdem es etliche Besitzer
gewechselt hatte, ging es schlieRlich 1990 in die Han-
de der Familie Antinori Uber. Das Gut besteht aus
zwei Teilen: der 264 ha grof3e Hauptteil, von dem 151
ha mit Weinbergen bepflanzt sind, befindet sichzwi-
schen Montepulciano und Cortona.

Pian delle Vigne Brunello di
Montalcino DOCG

Der Wein besticht durch seine intensive, rubinrote

Farbe, die zum Granatrot tendiert. Das Bouquet ist

grol3 angelegt und komplex mit blumigen Noten und

Nuancen von Vanille und Kakao. Am Gaumen zeigt

sich die volle samtige Struktur. Der Pian delle Vigne
Brunello di Montalcino ist ein sehr
ausgewogener Wein von aulRerster
Nachhaltigkeit.

100 % SANGIOVESE

Das Weingut, im Juli 1995
von Antinori erworben,
befindet sich 6 km stdlich
von Montalcino, oberhalb
des Orcia-Tales. Die gesamte
Flache des Gutes betragt 186
Hektar mit folgender Auftei-
lung: 60 ha Weinberge, 2 ha
Olivenhaine und 124 ha Wald.

Die 60 ha Weinberge liegen auf einer Héhe von 130

m Uber dem Meeresspiegel und sind groRtenteils

nach Sudosten ausgerichtet. Der lehmige Boden ist

vorwiegend ton- und kalkhaltig. 30 ha der Weinberge

sind ausschlieBlich der Brunello di

Montalcino-Produktion gewidmet.

La Braccesca Vino Nobile
di Montepulciano DOCG
0,75 |

Flasche 40,00 €

Pian delle Vigne Brunello di
Montalcino DOCG
0,751

Flasche 88,00 €

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




Villa Canlungo Pinot Grigio IGT
Venezia Giulia

Aus der flachenmalig groRten DOC der Region
Friaul-Julisch Venetien, der DOC Grave, stammt
dieser ,Zwillingsbruder” des Villa Canlungo Collio.
Serviert mit einer Temperatur von 10 °C, ist dieser
aromatische, delikate Pinot Grigio ein optimaler
Begleiter zu z. B. Vitello Tonnato.

100 % PINOT GRIGIO

Auf einem Gesamtbesitz von
160 Hektar baut Manlio
Collavini, der heutige
Besitzer des Gutes Eugenio
Collavini, eine Vielzahl von
Rebsorten an: Pinot Grigio,
Chardonnay, Sauvignon,
Ribolla Gialla, Tocai Friulano,
Picolit, Cabernet, Merlot, Re-
fosco dal Piduncolo Rosso und Schioppettino. Dabei
wird er dem Ruf Friauls als grandiose Weilweinregion
gerecht und produziert in einem Verhaltnis von 66 %
Weildwein zu 20 % Rotwein und 14 % Sekt. Unterstut-
zung findet Manilo Collavini heute bei seinen S6hnen
Luigi und Giovanni. Letzterer ist die rechte Hand des
Onologen Walter Bergnach. Luigi kimmert sich um
die internationalen Geschaftsbeziehungen.

Villa Canlungo Pinot Grigio IGT
Venezia Giulia

Flasche 0,751 24.00 €

Querci Antica Lacrima
di Morro d‘Alba DOC

Im Bouquet dieses rubinroten Weines vereinen sich
intensiv fruchtige Noten von Erdbeeren und Sauer-
kirschen wunderschén mit blumigen Anklangen von
Veilchen und Rosenknospen. Der Gaumen zeigt

ein sanftes Tannin sowie einen leichten Mandelge-
schmack und steht im perfekten Einklang zum Duft.

100 % LACRIMA DI MORRO D'ALBA

Das Weingut Ercole Velenosi
wurde im Jahre 1984 dank
des Ehrgeizes zweier junger
Unternehmer gegrindet. So
entstand durch Unterneh-
mergeist und Know-How ein

Weingut, das mit State-of-
the-Art Equipment arbeitet
und exzellenten Wein
produziert. 2005 konnte das Weingut seine Markt-
fihrerschaft in der Region durch die Verpflichtung
von Paolo Garbini als Geschaftsfuhrer ausbauen. Ihm
steht u. a. Starénologe Dr. Attilio Pagli beratend zur
Seite. Die Entwicklung jedes einzelnen Weines wird
exakt aufgezeichnet und kontrolliert, beginnend mit
der Abfullung.

Querci Antica Lacrima
di Morro d‘Alba DOC

Flasche 0,751 32,00 €

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Gber mégliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




Pipoli Bianco Basilicata
IGP

Brillant gelb mit grinlichen Reflexen prasentiert
er sich im Glas und verwdhnt mit einer fruchtigen
Nase mit vegetabilen Duften. Mit seinem frischen,
ausgewogenen Geschmack und seinem schénen
Saurespiel ist er ein perfekter Essensbegleiter.

60 % GRECO, 40 % FIANO

Vigneti del Vulture ist ein
sehr junges Weingut im Her-
zen des Produktionsgebietes
Aglianico del Vulture. Heute
werden im restaurierten
Keller von Acerenza, gele-
gen in der kleinen Region
Basilicata, zwischen Absatz
und Zeh des italienischen
Stiefels, Weine mit einem sehr hohen Qualitatsniveau
hergestellt. Der Schlissel zum Erfolg des Weingutes
liegt unter anderem in den klimatischen und topog-
raphischen Gegebenheiten, was vor allem den Weil3-
weinen eine grolRe aromatische Intensitat verleiht.
Seinen Ursprung hatte das

Pipoli Bianco Basilicata
IGP
0,751

Flasche 24,00 €

Aliotto Toscana
IGT

Ein dunkel rubinroter Wein mit eleganten Fruchtnoten,
kombiniert mit balsamischen und mineralischen
Ténen im schénen Gleichgewicht. Der 12 Monate im
Barrique gereifte Aliotto ist strukturiert, abgerundet
mit stf3en Tanninen und verwohnt mit einem
wunderbar ausgewogenen, intensiven Abgang.

60 % SANGIOVESE,
40 % MERLOT & CABERNET

Trentino, das die Familie Lunelli
(Ferrari) erworben hat. Es liegt
in der Gemeinde Terricciola

in einem Weingebiet in den
Colline Pisane. Das Landgut
erstreckt sich tber mehr als 80
Hektar, wovon auf 40 Hektar
Wein an-

gebaut wird (zu 50 % Sangio-
vese). Die zwei Rotweine, die hier von einem kompe-
tenten Ferrari Onologen-

Team kreiert werden, spiegeln sehr schdon das
Potenzial des Anbaugebiets wider. Zudem bietet das
Landgut in den herrlichen rustikalen Gebauden im
typischen Toskaner Stil exklusive Gastfreundlichkeit.

Aliotto Toscana

IGT
0,75 |

Flasche 20,50 €

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




Prestige Lugana DOP

Zitrusfrucht, Wildkrauter und Aromen von hellem
Steinobst vereinen sich im Glas. Im dynamischen,
linearen Geschmack begleitet frische Saure griinen
Apfel, Mandarine und Zitronenthymian zu einem
spritzigen Finale. Eine Spur weilRen Pfeffers markiert
den Abgang.

100 % TREBBIANO DI LUGANA

den noérdlichsten Regionen

in Italien, in dem auch der FH:EETiT'EE
Prestige Lugana DOP seine IR R

Herkunft hat. Bereits seit CaMaiol
70. v.Chr. werden in dieser Sl L —
Region Weine angebaut,
abgefullt und vertrieben.
Ein einmaliges Anbaugebiet
zwischen See und Hugeln. Der Mailander Walter
Contato grundete 1967 seinen Betrieb am sudlichen
Ufer des Gardasees und legte mit lokalen Winzern
vor Uber 50 Jahren den Grundstein fir das heutige
Schutzkonsortium des Lugana D.O.C. Ein Delikat am
Gaumen mit einem perfekten Gleichgewicht seiner
Komponenten und einem mineralischen Finish im
Geschmack zeichnen diesen WeiRBwein aus.

Prestige Lugana DOP

Flasche
0,751 32,50 €

Der Ort Lombardei gehért zu [ LUGANA ™

Fantini Primitivo Puglia IPG

Von rubinroter Farbe mit schénen violetten Reflexen.
Die Nase ist intensiv fruchtig mit dem Duft von
kleinen roten Beeren und wurzigen Anklangen. Den
Gaumen verwohnt er mit einem harmonischen
Geschmack und sanftem Termin.

100 % PRIMITIVO

Abruzzo ist eine italienische Region 6stlich
gelegen von Rom an der Adria. Die 33.000
Hektar Rebflache bringen jahrlich 4
Millionen Hektoliter Wein hervor. Der
Grol3teil dieser Weine ist leicht und
zartfruchtig. Kalkreiche Lehmbdéden
befallen den Rebsortenanteil in Abruzzen.
Ein Touch von leicht wirzigen Pfeffer
Uberzieht den Genuss dieses Rotweines.
Farnese Vini hat sich mediterranes Klima,
signifikante Temperatur-schwankungen
zwischen Tag und Nacht, regelmallige
Niederschlage sowie die Nahe zu Meer
und Bergen mit vielen Sonnenstunden
Uber das ganze Jahr als perfekte
Bedingungen fur die Entstehung des
groRRes Weines gemacht.

Fantini Primitivo
Puglia IGP

Flasche 0,75 | 28,50 €

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Gber mégliche Zusatzstoffe informieren méchten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.




Zusatzstoffe

enthalt SUBungsmittel (302)

enthalt Antioxidationsmittel (76, 82, 112, 301, 308, 313 und 315)

enthalt Farbstoff (300 - 303 und 308 - 310)

enthalt Koffein (300 - 302, 320 - 325, 331, 333 und 335)

enthalt Chinin (308 und 309)

geschwarzt (schwarze Oliven 22, 26, 88, 107)

enthalten Konservierungsstoffe: Hinterschinken (Natriumnitrit, Buchenholzrauch in 41, 60, 63, 71,

74,77, 81,82 88, 92 und 103); Oliven schwarz (Eisen-lI-Glukonat in 22, 26, 88 und 107),
Parmaschinken (Kaliumnitrat, Natriumnitrit in 7, 80 und 103); Salami (Natriumnitrit 72 und 78)

enthalt Gluten (Spaghetti, Bandnudeln, Penne, Tortellini, Weibrot, Bruschetta, Pizzabrot,
Pizzateig, Knoblauchbrot, Croutons, Ciabatta, Krautermischung und Bier)

enthalt Starke als Bildungsmittel in (9, 30, 32, 49, 100-105, 108-114, 116, 124 und 126)
enthalt Eier (Dressing, Krautermischung)

enthalt Fisch (Lachs, Thunfisch, Sardellen, Seezungenfilet)

enthalt Sojabohnen (Krautermischung)

enthalt Milch einschliel3lich Laktose (Feta, Mozzerella, Kase auf der Pizza, Parmesankase,
Schokolade, Sahne, Sahnesauce, Gorgonzola, Gorgonzolasauce, Kase, Cappuccino,
Irish Coffee, heiRer Amaretto)

enthalt Schalenfriichte (Pesto, WalnUsse)

enthalt Sellerie (Truffelcreme, Krautermischung, Tomatensaft)
enthalt Senf (Dressing, Krautermischung, Senfsauce)

enthalt Sesamsamen (Krautermischung)

enthalt Weichtiere (Scampi, Lachsstuicke, Fischsuppe, Fischsauce, Krabben, Riesengarnelen,
Calamari, Calamariringe, Meeresfrichte)

Hinweis: Wenn Sie Allergiker sind und sich Uber mogliche Zusatzstoffe informieren mochten, fragen Sie unser Personal oder lesen Sie die letzte Seite.
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